Une invitation au voyage...

SAVEURS - PARTAGE - TRADITION



RESTAURANT LIBANAIS

2 ENTREES FROIDES

et a I'huile d'olive
MOUTABAL

creme de sésame

HOMOUS

de sésame

TABOULE LIBANAIS

Persil plat et tomates au citron
Caviar d'aubergines grillées a la
Purée de pois chiches a la créeme

'WARAA ENAB

Feuilles de vigne farcies au riz

ENTREES CHAUDES

FATTOUCHE 9.00€

Mélange de crudités, huile
d'olive et mélasse de grenade

LABNE BIL TOUM 9.00€
Fromage blanc a l'ail et a la

menthe

LOUBIEH 9.00 €
Haricots verts a la tomate et a

['huile d'olive

FATAYER

ARAYES

hachée marinée

Beignets au fromage

KEBBE

Chaussons aux épinards

Pain libanais farci a la viande

SAMBOUSSIK JEBNE

Boulettes de viande et de blé
concassées, farcies a la viande

FALAFEL : 9.00€

Boulettes de pois chiches a I'ail
et a la coriandre

JWENEH DJEJ 9.00€

Aliles de poulet grillées, marinées
a lail et a la coriandre

SAMBOUSSIK LAHME 9.00 €
Beignets a la viande hachée

marinée

HALLOUMI GRILLE 12.00 €

Fromage chypriote a la texture
ferme et fondante, servi avec
tomates fraiches et concombres
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RESTAURANT LIBANAIS

MEZZES

Prix par personne

MEZZE 24.00€  MEZZE VEGETARIEN 24.00€
Assortiment d'hors-d'oeuvre Caviar d'aubergines grillées a la
froids et chauds créeme de sésame
MEZZE ZYARA 30.00€ ASSIETTE FALAFELS 24.00 €
Assortiment de' mezzés froids et Fromage blanc a l'ail et a la
chauds avec une brochette au menthe
choix
MENU ENFANT 10.00 € PLAT DU JOUR 1250 €
Brochette de poulet Suggestion du chef , préparée
accompagnée de frites avec des produits frais et de
saison

G R I L L A D E S Servies avec du riz ou des pommes de terre

CHICH TAWOUK 20.00 € KAFTA 21.00€

Brochettes de poulet mariné,
accompagnées de fattouche et

Brochettes de viande hachée de
veau et de boeuf, accompagnées

de houmous de fattouche et de houmous
CHAWARMA 23.00€ LAHME 25.00€
Emincé de veau, sauce & la Vi Brochettes d'agneau mariné, P
créme de sésame, accompagné %f("»{ accompagnées de fattouche et N

de fattouche et de houmous \ i\ de houmous Wt

MCHAKAL 27.00 €

Trio de grillades (Chich Tawouk,
Lahmé et Kefta) accompagné de
fattouche et.de houmous

SUPPLEMENTS

RIZ POMMES DE TERRE

Rissolées a l'ail et a la coriandre
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RESTAURANT LIBANAIS

DESSERTS

&
)

MOUHALABIEH 7.50€

Flan a la fleur d'oranger
saupoudré de pistaches

KATAYEF 8.00€

Mini crépes fourrées d'une
creme de lait parfumée a la fleur
d'oranger

.CAFE GOURMAND 9.90 €

Café accompagné d'un
assortiment de nos desserts

BAKLAWA 8.00€
Un assortiment de feuilletés aux

pignons de pin, amandes et

pistaches

THE GOURMAND 9.90€

Thé accompagné d'un
assortiment de nos desserts

e
N
BOISSONS CHAUDES 4
EXPRESSO 2.50 € DECAFEINE 2.50 €
CAFE BLANC 3.00€ THE LIBANAIS 3.00€
Infusion a la fleur d'oranger.
CAFE ALLONGE 3.00€ GRAND CAFE 3.'00 €




RESTAURANT LIBANAIS

BIERE PRESSION 5.00€ BIERE LIBANAISE 5.00€

(33 d) (33 cl) o

PICON BIERE 5.560€ COCKTAIL MAISON 6.00 €

ARAK : 6.00 € MARTINI 5.00 €

Alcool de raisin distillé a I'anis '

KIR 5.00€ KIR ROYAL 8.50€

PORTO 5.00€ WHISKY 6.00€
JACK DANIEL'S

CHAMPAGNE 2450 € CHAMPAGNE 49.00 €

(172 bouteille) 5 (I bouteille)

JUS DE FRUITS 3.560€ COCA-COLA 3.50€

Tomate, Pomme, Orange, Coca-cola, Coca-Cola zéro, Ice

Ananas (20.cl) Tea, Perrier (33 cl)

SIROP A L’'EAU 3.50€  DIABOLO 3.50€

JUS D'ORANGE 5.00 € LIMONADE MAISON 5.00 €

Frais et pressé A la fleur d'oranger

EAU 3.50€ EAU 5.00€

Plate ou gazeuse (50 cl) Plate ou gazeuse (I L)

AMARETTO 5.00 € LIMONCELLO 6.00€

Liqueur d'amande Liqueur de citron

ARAK 6.00 €

Alcool de raisin distillé a I'anis




RESTAURANT LIBANAIS

VINS LIBANAIS

KSARA RESERVE DU COUVENT ROUGE

Un vin a la robe rubis profond, ce vin allie finesse et élégance.
Ses arémes boisés et délicatement vanillés s’harmonisent avec des tanins
souples et racés, offrant une belle longueur en bouche.

CHATEAU KSARA ROUGE

Un vin a la robe rouge profonde et intense, il dévoile des parfums de fruits
mars,et d'épices. La bouche est structurée, associant finesse et densité avec
un bel équilibre.

KSARA BLANC DE BLANC

Un vin brillant a la robe jaune pale, vif et d'une belle fraicheur. Le
Chardonnay lui apporte finesse et élégance, le Sauvignon révele des
arémes subtils de fruits exotiques et de noisette, tandis que le Sémillon
offre rondeur, ampleur et longueur en bouche.

KSARA SUNSET ROSE

Un rosé délicatement fruité, offrant une belle fraicheur en bouche et un
équilibre fin et harmonieux.
Un assemblage subtil de Cabernet Franc et de Syrah.

LES BRETECHES ROUGE - KEFRAYA

Un vin a la robe grenat intense aux reflets pourpres, limpide et brillante. Le
nez dévoile des notes de fruits noirs, d'épices et de mlre, relevées par une
touche de violette. A 'aération, apparaissent des nuances de poivre, de
réglisse et une subtile note de sirop de dattes.

CHATEAU KEFRAYA

Un vin a la robe cerise intense et profonde. Le boisé élégant s'associe a des
notes de fruits rouges, de griottes et de fraises mdres, relevées par une
touche mentholée. A 'aération, le vin évolue vers des nuances de réglisse et
de café.

LES BRETECHES ROSE - KEFRAYA

Un vin a la robe pétale de rose pale, limpide et brillante, aux reflets argentés.

Le premier nez, délicat et expressif, dévoile des notes fraiches de fruits des bois, de

framboise et de poire. A 'aération, apparaissent des nuances d'agrumes et de
pomelo frais, offrant un ensemble fin, net et élégant.

LES BRETECHES BLANC - KEFRAYA

Un vin a la robe jaune pale, limpide et brillante, aux reflets légerement dorés.

Le nez, frais et expressif, dévoile des notes muscatées et exotiques, accompagnées

de fleurs blanches et d’'une délicate touche de miel.
En bouche, le vin se révele frais, équilibré et harmonieux.
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